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Welkom bij de septembereditie van ons Inspiration Magazine! 
Terwijl de bladeren langzaam van kleur veranderen, staan wij 

klaar om je te betoveren met de warme smaken van dit seizoen. 
Deze editie van ons magazine draait helemaal om het omarmen 

van de herfst, het genieten van streetfood en het delen van 
heerlijke gerechten. Laat je inspireren door de veelzijdigheid van 

dit seizoen en verras jouw gasten met ware smaakbelevingen 
op hun bord. Ben jij klaar om te ontdekken wat streetfood voor 

jou kan betekenen dit najaar? Lees dan snel verder!

i nsp i rat ion  street



EINDELOZE MOGELIJKHEDEN
In de dynamische wereld van streetfood staan we nooit stil. We zijn altijd 
op zoek naar nieuwe combinaties en smakelijke recepten die eenvoudig 
en smaakvol te bereiden zijn. Daarbij lenen onze veelzijdige producten 
zich uitstekend voor de variatie van seizoenen. Onze gerechten zijn snel 
en efficiënt te serveren, als aparte snack of gecombineerd in recepten. 
Het veelzijdige assortiment streetfood producten kan op verschillende 
manieren worden bereid waardoor je jouw gasten binnen no time kan 
voorzien van de lekkerste hapjes en gerechten op tafel! 

IN DIT MAGAZINE
Deze achtste editie van ons Inspiration Street magazine prikkelt de smaak- 
papillen van jouw gasten met de lekkerste, seizoensgebonden gerechten. 
We nemen je mee in de wereld van fusion cooking en presenteren je de 
nieuwste foodtrends. Hierbij maak je kennis met de herfstige smaken 
van september, uitdagende Aziatische smaakexplosies en het gemak van 
verrukkelijk comfortfood. Zo kun je onder andere genieten van een heer-
lijke streetfood plank met onze Hot&Spicy Chicken Poppers en een Asian 
rice bowl met onze Karaage Crispy Chicken Bites. Tijd om je te laten 
verrassen door onze serveertips met de kruidige smaken van de herfst!

De herfst is bijna aangebroken, het seizoen van overvloed, gezelligheid 
en hartverwarmende smaken. En wat past er beter bij dit seizoen dan 
heerlijk streetfood om samen te delen? Ontdek de rijkdom aan smaken 
die de herfst te bieden heeft en verwen jouw gasten met de meest 
verrukkelijke creaties. Het kleine formaat van de gerechten nodigt jong  
en oud uit te proeven, ervaren en beleven. Creëer hiermee een shared 
dining ervaring om samen van te genieten! 

STREETFOOD IN OVERVLOED
Even voorstellen...  

Patrick  
van de  
Rozenberg
Voordat ik bij Duca als 
accountmanager kwam 
werken, was ik als manager 
van 5 horecazaken al bekend 
met Duca. Ik had net de keuze 
gemaakt om een andere uitdaging 
te zoeken toen ik de vacature bij Duca 
langs zag komen. Een prachtige kans om 
alsnog in het vak actief te blijven dus wat dat 
betreft kwam de vacature van Duca op het 
juiste moment voorbij!
 
Met de producten van Duca onder de arm  
ergens naar binnen stappen is een feest. 
Voor elke ondernemer of chef-kok zitten er 
volop mogelijkheden in ons portfolio. Het 
sparren met ondernemers om concepten uit 
te rollen met het Duca assortiment geeft mij 
veel voldoening, het is geweldig om te zien 
dat de Duca producten in de vele verschillende 
segmenten goed in de smaak vallen! 
 
Interesse om in gesprek te komen? Ik kom 
graag onze producten aan jullie presenteren! 
Wat dacht je bijvoorbeeld van onze Kipnuggets 
de luxe, de Karaage of Nacho Cheese Bites 
(toevallig mijn favoriete snacks)?



SMAAKVOL (BORRELEN IN)  
SEPTEMBER!

Deze maand gaan we over van het zomerseizoen naar de 
herfst. Een goed moment voor jouw gasten om nog even 

te genieten van de laatste zonnestralen op het terras. 
En hoe kan dat nou beter dan onder het genot van een 
goedgevulde borrelplank? Speciaal daarvoor maakten 

wij van deze favoriet aller tijden een smaakvolle 
september-variant! We vullen deze heerlijke borrelplank 
met verschillende groenten, heerlijke dips op basis van 

herfstige kruiden en onze favoriete borrelsnacks die 
perfect passen bij dit seizoen. 

Herfstige streetfoodplank met Chicken Popcorn 
Nuggets en Hot&Spicy Chicken Poppers

SERVEERTIP 

Tijd om te borrelen! Wil jij jouw gasten dit najaar echt verrassen? Denk dan eens 
aan deze streetfoodplank met verrassende, rijke smaken! De plank bevat onze 
Hot&Spicy Chicken Poppers en onze Chicken Popcorn Nuggets, en is aangevuld 
met allerlei lekkers uit dit seizoen. Denk aan gegrilde regenboogpenen met 
chilipoeder en kaneel, krokante aardappelwedges en de lekkerste dips. Onze 
favorieten? Kruidige smaken zoals hummus met Ras el hanout, Griekse 
yoghurt met za’atar en een spicy Srirachamayonaise! Deze goedgevulde 
streetfoodplank overtreft alle verwachtingen van jouw gasten en zorgt  
voor een unieke borrelbeleving in de heerlijke herfstzon!

Ontdek ook onze Chicken Popcorn Nuggets  
en onze Fire Bites
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HOT&SPICY CHICKEN POPPERS

NIEUW
CHICKEN POPPERS

https://www.ducafrozenfood.nl/product/hot-spicy-chicken-poppers/
https://www.ducafrozenfood.nl/product/hot-spicy-chicken-poppers/
https://www.ducafrozenfood.nl/product/kipfilet-popcorn-nuggets/
https://www.ducafrozenfood.nl/product/kipfilet-popcorn-nuggets/
https://www.ducafrozenfood.nl/product/fire-bites-18-g/
https://www.ducafrozenfood.nl/product/hot-spicy-chicken-poppers/
https://www.ducafrozenfood.nl/product/hot-spicy-chicken-poppers/
https://www.ducafrozenfood.nl/product/hot-spicy-chicken-poppers/


Betover de smaakpapillen van jouw gasten met 
verrassende fusion-gerechten! Deze opkomende 

foodtrend, waarbij smaken van verschillende keukens 
worden gecombineerd, heeft een speciale focus op 

Aziatische invloeden en gaat uitstekend samen met de 
warme en rijke smaken van de herfst. Het combineren 
van verschillende keukens geeft jouw gerechten een 

spannende en verrassende twist. Hierdoor kun jij jouw 
gasten verrassen met unieke smaakcombinaties en 
laten genieten van een culinaire ervaring die jouw 

najaarsmenu naar nieuwe hoogten tilt!

SERVEERTIP 

EEN VERRASSENDE TWIST!

FO
O

DT
RE

N
D

Gyoza Vegetarian met mango chutney, chili- 
sojasaus en een pittige komkommersalade
Asian with a twist! In deze smaakvolle harmonie combineren we onze 
Aziatische snacks met de aromatische smaken uit de Zuid-Amerikaanse 
keuken. Denk aan een frisse mango chutney, kruidige chili-soja saus en 
een pittige komkommersalade. Deze verrukkelijke combinatie neemt je 
mee op een culinaire reis waar Aziatische en Zuid-Amerikaanse smaken 
samenkomen.

Laat je verrassen door onze Gyoza Vegetarian en onze Gyoza Chicken

GYOZA VEGETARIAN

https://www.ducafrozenfood.nl/product/gyoza-vegetarian/
https://www.ducafrozenfood.nl/product/gyoza-vegetarian/
https://www.ducafrozenfood.nl/product/gyoza-vegetarian/
https://www.ducafrozenfood.nl/product/gyoza-chicken/
https://www.ducafrozenfood.nl/product/gyoza-vegetarian/


Van fruitige sauzen tot knapperige groenten, het 
combineren van zoet en zuur voegt een verfrissend 

element toe aan jouw culinaire creaties. Deze 
tegenstelling van smaken zorgt voor een eetervaring 

waarbij zoetheid gecombineerd wordt met een friszuur 
accent. Deze spannende smaakbom is niet alleen 

geliefd vanwege het smaakprofiel, maar ook vanwege 
de veelzijdigheid ervan! Het past namelijk ontzettend 

goed bij verschillende ingrediënten en keukens, 
waardoor je eindeloos kunt experimenteren en nieuwe 

smaakcombinaties kunt ontdekken.

Garnalen snacks met verschillende dips 
en een kimchi salade

SERVEERTIP 

Ontdek de veelzijdigheid van garnalen! In deze serveertip combineren we onze 3 
favoriete garnalensnacks: de Butterfly Prawns, Oriental Prawn Rolls en Torpedo 
Prawns. Geserveerd met Romaine sla en kimchi, voor een knapperige textuur 
die perfect samengaat met de crunchy garnalen. Maar het feest begint pas 
echt wanneer je de snacks dipt in de verschillende sauzen! Ga voor een 
verrukkelijke combinatie van zoet en zuur, om de garnalen een heerlijke 
twist te geven. Of ga voor de hoisinsaus wanneer je houdt van een 
Oosterse kick! 

Bekijk onze Oriental Prawn Rolls en onze Torpedo Prawns

SMAAKEXPLOSIE  
VAN ZOET & ZUUR SM
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BUTTERFLY PRAWNS

https://www.ducafrozenfood.nl/product/butterfly-prawns/
https://www.ducafrozenfood.nl/product/butterfly-prawns/
https://www.ducafrozenfood.nl/product/oriental-prawn-rolls/
https://www.ducafrozenfood.nl/product/torpedo-prawns/
https://www.ducafrozenfood.nl/product/butterfly-prawns/


Bowls zijn zoveel meer dan alleen een culinaire 
presentatie - ze zijn een complete ervaring op zich 
en worden gezien als ultiem comfortfood! Een van 

de redenen waarom bowls zo geliefd zijn, is de 
veelzijdigheid ervan. Je kunt eindeloos experimenteren 

met verschillende smaakcombinaties en ze zijn 
gemakkelijk aan te passen aan verschillende 

eetvoorkeuren waardoor ze een perfecte aanvulling  
zijn op iedere menukaart. Een lust voor het oog én  

voor de smaakpapillen!

SERVEERTIP 

Asian rice bowl met Karaage Crispy Chicken 
Bites Japanse Style

COMFORTABELE KOM  
VOL LEKKERS
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Creëer een genietmoment voor jouw gasten met deze comfortabele en 
smaakvolle Asian rice bowl. Met onze Karaage Crispy Chicken Bites Japanese 
Style als ster van het gerecht, genieten jouw gasten van een perfecte 
balans tussen knapperigheid, sappigheid en smaak. De malse en krokante 
stukjes kip zijn gemarineerd in een saus van hoisin, sojasaus, chilivlokken 
en appelazijn, waardoor ze een onweerstaanbare smaaksensatie bieden!

Ontdek ook onze Yakitori en onze Geroosterde Kipsaté

KARAAGE CRISPY CHICKEN BITES 
JAPANSE STYLE

https://www.ducafrozenfood.nl/product/karaage-crispy-chicken-bites-japanese-style/
https://www.ducafrozenfood.nl/product/yakitori/
https://www.ducafrozenfood.nl/product/geroosterde-kipsate-van-kippendijen/
https://www.ducafrozenfood.nl/product/karaage-crispy-chicken-bites-japanese-style/
https://www.ducafrozenfood.nl/product/karaage-crispy-chicken-bites-japanese-style/
https://www.ducafrozenfood.nl/product/karaage-crispy-chicken-bites-japanese-style/


DUCA FROZEN FOOD
Postbus 89

3250 AB Stellendam

Telefoon: +31 (0)187 605 706
E-mail: info@ducafrozenfood.nl

contactgegevens

Bek i jk ons  assort iment  
op  ducafrozenfood .n l
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